TEFCOLD &

COOL PRODUCTS WORLDWIDE

Matt och innehall

Isolationstathet kg/m?3 38
Kapacitet GN-kantiner delar 9x GN1/3
Temperaturintervall °C +2 till +8
Klimatklass 4
Brutto- / nettovikt kg 42,5/37
Brutto-/nettovolym | 75,4/63,9

Design och material

Fotter / ben Stallbara Fotter
Utvandig finish SS201
Invandig finish SS201
Interidrlampa Nej

Kylning och funktioner

Typ av regulator Elektronisk
Typ av kylning Statisk
Typ av avfrostning Manuell
Koldmedium R600a
Laddning kéldmedium g 45
Termometer Ja

GVC38-200 S/S

Strém och forbrukning

Vitrinkyl GN1/3 Max Ambient 30°C at 55% RH
Energiférbrukning kWh/24tim 2.93

Produktfunktioner Arlig energiférbrukning kWh/ar 1069

* Lock i rostfritt stal Effekt

* Rostfritt stal o Ineffekt W 122

* Klarar GN1/3-platar (medfbljer ej) Spanning / Frekvens V/Hz 220-240/50

+ Digital regulator och temperaturdisplay o

. . Ljudniva dB(A) 40

« Statisk kylning

tallbara ftter
Invandiga matt (BxDxH) mm 1650 x 305 x 150

Kyld toppingenhet i rostfritt stal med lock EEEI (2 mm 2000x 395 x 288,5
Forpackningsmatt (BxDxH) mm 2100 x 435 x 330 mm

GVC ar konstruerad for att uppfylla behoven inom 40 fot containerlast delar 168

snabbmatsbranschen. Oavsett om du driver en pizzeria,
snabbmatsrestaurang eller smorgasbutik gor denna vitrinkyl det
enklare att forbereda maten, eftersom du har allt du behover
organiserat och inom rackhall. Toppingenheten klarar
gastronorm-kantiner (medféljer ej) - du hittar mer information
om kapaciteten for just denna enhet i de tekniska
specifikationerna.

GVC upprétthaller de optimala temperaturerna med hjalp av ett
tillforlitligt statiskt kylsystem. P4 sa satt halls dina ingredienser
farska och anvandningsklara medan den manuella
avfrostningsfunktionen foérhindrar isbildning for problemfri drift.

Klarar GN1/3-plat(ar) Lock i rostfritt stal for
(medfdljer ej) skydd av mat

Toppingenheten &r tillverkad av hallbart rostfritt stal SS201 och
konstruerad for lang livslangd. Den ar forsedd med ett lock av
rostfritt stal som sparar energi och skyddar dina ingredienser.
GVC ar konstruerad for att optimera din matberedningsprocess
och passar perfekt for verksamheter dar snabbhet och kvalitet ar
avgorande.
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